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Nos assiettes a partager

Léegumes
Nems de camembert, Menthe 14
Artichaut entier, Creme de parmesan 16
Spaghettis de Salsifis, Huile fumée, Truffe et Roquette 19
Asperges vertes, Mimosa et Sabayon Citron 17

Poulpe réti, Legumes oubliés, Sauce Chimichurri
Seiche et Pommes de Terres sautées a l'ail et au persil
Tartare de Saint-Jacques, Grenade, Mangue et Avocat
Brioche aux Algues, Homard et Choux chinois
Saumon, Miso, Guacamole et Sésame noir

Rillettes de Thon, Moutarde et Ciboulette

La Terre
Cuisses de volaille croustillantes laquées au Gochuchang 19
Tranches de Foie Gras, Chutney d’oignons et Pain aux Fruits 22
Toast de Filet de Boeuf, Foie gras poélé et Roquette 23
Croque-Monsieur a la truffe, Sauce Périgueux 23

Nems de Volailles au Combawa, Sauce Yuzu 15

La Mer
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Les Desserts

Riz au lait a la Vanille et Fruits exotiques 12
Maxi cookie, chocolat et noisettes 16
Tarte Bourdaloue, Sorbet a la Poire 14
Délicieuse lle Flottante au Caramel 14
Brioche perdue, Caramel et Glace Vanille 12
Agrumes, Crumble a la noisette, Sabayon Champagne et Sorbet Agrumes 12

Menu enfant 9

Pour les enfants de moins de 12 ans

Un soda ou Un sirop au choix
Nuggets de Poulet ou Steak Hachée ou Paveé de cabillaud
Serviavec Frites maison ou Légumes

Riz au lait ou Cookie chaud

Tous nos plats sont faits maison a partir de produits frais, de saison, et principalement locaux.
Viandes d’origine francaise
Prix Nets en euros, Service Compris
La liste des allergenes est disponible sur demande
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